
Fecha: 07/23

Valor

ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO

LEGISLACION BASICA DE REFERENCIA

DECLARACIÓN DE OMG's (utilización o no de productos OMG's)

Declaracion de alérgenos

Grupo Alérgeno Grupo Alérgeno

Cereales que contengan gluten A Frutos de cáscara A

Crustáceos y productos a base 

de crustáceos
A Apio y productos derivados A

Huevos y productos a base de 

huevos
A Mostaza y productos derivados A

Pescado y productos a base de 

pescado
A

Granos de sésamo y productos 

a base de granos de sésamo
A

Cacahuetes y productos a base 

de cacahuetes
A

Sulfitos > 10 mg/kg o 10 

mg/litro como SO2
A

Soja y productos a base de soja A
Altramuces y productos a base 

de altramuces
A

Leche y sus derivados (incluida 

lactosa),
A

Moluscos y productos a base 

de moluscos
A

Presentación

Identificación del lote

Etiquetado

Técnico de Calidad y Seguridad 

Alimentaria

Modo de consumo: Previo cocinado 

Envasada al vacío con mateiales aptos para uso alimentario

Lote según trazabilidad del producto y fecha de caducidad desde fecha producción 

DATOS LOGISTICOS

A: Ausencia P: Presencia

APROBADO

Etiquetado: Lote. Fecha de producción. Fecha de caducidad.Condiciones de conservación. 

Denominación del producto. Razón social.  País de nacimiento, país en el que haya tenido lugar 

el engorde, país en el que haya tenido lugar el sacrificio y nº del matadero, país en el que haya 

tenido lugar el despiece, y autorización sanitaria de la sala.

Método Transporte CONGELADO

Vida comercial: 2 años

Conservación: Mantener a ≤-18ºC

Cumple con Reglamentos 852-853-854/2004, Reglamento 1169/2011, Reglamento 2073/2005, Reglamento 2023/915,                                                                   Reglamento 

10/2011, Real Decreto 1698/2003

Estatus OGM: tal y como se describe en el Reglamento (EC) 1829/2003 sobre alimentos y piensos modificados genéticamente, no se requiere etiquetado. No OMG`s .

Medio de transporte
Vehículo agencia autorizado para el 

transporte de alimentos

Músculo llamado Psoas, situado en la zona lumbar de la vaca, entre las costillas inferiores y la columna vertebral, porcionado y sometido al proceso de congelación.

81062011

81062012

Criterio 

Código artículo: 

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

FORMATO PRESENTACIÓN UNIDAD DE VENTA

6 paquetes de 2 porciones de producto (de 180g o 250g cada porción 

aproximadamente) envasados al vacío en caja de cartón

V.SOLOMILLO LIMPIO PORCIONADO 180GR CONG

V.SOLOMILLO LIMPIO PORCIONADO 250GR CONG

Productos obtenidos de animales procedentes de 

mataderos homologados

Ausencia de residuos químicos veterianrios

Colonias Aerobias

Enterobacterias

Salmonella

 10 x 10^7ufg/g

1,0x10^3ufc/g

No detectado/25g

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

CARNES IBÉRICAS 

DEL NORTE SL
FICHA TÉCNICA

Version:   01

Denominacion comercial SOLOMILLO PORCIONADO DE VACA CONGELADO

CARNES IBERICAS DEL NORTE S.L.                                                 TROIA IBILBIDEA 21 Astigarraga Gipuzkoa 

ES
10.18938/SS

CE



UNIDAD DE VENTA

-

Peso variable SI

ESPECIFICACION CAJA

Peso neto Variable 

Nº de cajas por capa 12

Nº capas por palet 12

Nº de cajas por palet 144

Nº de UV por palet 1728

Peso neto por palet Variable

Denominacion comercial SOLOMILLO PORCIONADO DE VACA CONGELADO

       FICHA LOGISTICA

CARNES IBÉRICAS 

DEL NORTE SL

CARNES IBERICAS DEL NORTE S.L.                                                 TROIA IBILBIDEA 21 Astigarraga Gipuzkoa 

Peso neto (kg)

Nº de unidades de venta UV 12

DATOS LOGISTICOS CAJA BLANCA


