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38031/ Bellota
Gran Reserva
ADMIRACION D.0.
‘BLAZQUEZ"

38271/ Bellota
“ESENCIA 1932"

38000/ Bellota

100% Raza Ibérica
ADMIRACION
“BLAZQUEZ"

38010/Bellota
Gran Reserva
- ADMIRACION
“BLAZQUEZ"

38008/ Bellota
“BLAZQUEZ”

o8 |
38034 38251/ Cebo -~ |_
Ceb ot “ESENCA 1932 =2 |

B Cebo ‘BLAZQUEZ O ]
de CAMPO « (No incluye jamonero) N % |
“BLAZQUEZ" B | : }

= | {
g .f
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38007 / Bellota “BLAZQUEZ”
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38025/ Bellota ;
Gran Reserva ~ 38026
ADMIRACION T CeboT '
“BLAZQUEZ" “BLAZQUEZ" 38013/ Cebo “BLAZQUEZ”
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4 PLATOS JAMON IBERICO Vi
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11797/ Bellota ADMIRACION 11798/ Cebo de Campo cortado 11799/ Cebo cortado - 1
cortado a mano 80 g. “BLAZQUEZ” amano 80 g. “BLAZQUEZ” amano 80 g. “BLAZQUEZ” 1251/ Cebo cortado a mano 90 g. “ESPANA”

B L L-.l_ 7 I.';}_'j} vuey

38014/ Bellota Grap Reserva .
ADMIRACION “BLAZQUEZ” o
38015/ Bellota “BLAZQUEZ”

38029 / Cebo S/Abanico

38017/ Cebo “BLAZQUEZ” “BLAZQUEZ"

e @
i~ 3 e § l. d
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11815/ Cebo Lo[lcheado
660 g. “BLAZQUEZ”

— R — - |
38030/ Bellota Gran Reserva 38038/ Cebo de Campo “BLAZQUFZ” . Py ;
ADMIRACION “BLAZQUFZ" 38012/ Cebo “BLAZQUEZ
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JAMONES DUROC

DOP TERUEL

60085
Jamon T
- V“PlRON”

60062 / Jamén é
DOP Teruel

C/Piel
“TERRA IRIS”

60105
Jamén Reser\(a
T C/Piel “PIRON”

60065 / Jamon DOP Teruel “TERRA IRIS”

-
g 4Y 60120 /Jamon T
Reserva atado

“PIRON”

7030/ Jamon
Gran Reserva 7,5 kg.
“ESPANA”
7031/85 kg.

7269/ Jamon Gran Reserva
(cortado a cuchillo) 90 g.
“ESPANA”

60090 / Jamén
T“PIRON”

7063 / Paleta 3 oy -
Serrana amon , /
(vacio, malla | Segovia Bodega V ~ 7035/ Jamén

y r’ed) " (vacio, mallay red) Serrano

Reserva Oro
“ESPANA”

“ESPAA" “PRON"

54000

Jamén Segovia

Gran Reserva V
“PIRON”

54065
Jamén Segovia
Bodega V “PIRON”
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1046 / Jamdn
Reserva
V “ESPANA”

* 89001 /Jamén Lefn
' Reserva V “PIRON”

e —

7054/ Jamén Bodega Oval

Gran Rendimiento “ESPARA”

IBERICOS

Ibéricos Extra “BLAZQUEZ”
EMBU”DOS 11520/ Chorizo (cular) 1,2 kg.
2 11620/ Salchichdn (cular) 1,2 kg.
11730/ Lomo 1,2 kg. : .

-

Ibéricos Bellota
ADMIRACION “BLAZQUEZ”

11500/ Chorizo (cular) 1,2 kg.
11600/ Salchichén (cular) 1,2 kg.

11710/ Lomo 1,2 kg. Ihéricos Bellota

ADMIRACION “BLAZQUEZ”
11750 / Morcén 800 g.
11700/ Lomito 450 g.

Papada Ibérica
Adobada Curada
1,3 kg. “BLAZQUEZ”
38091/ Bellota

38092/ Cebo

11729/ Lomito lbérico.
Extra 350 ¢. ‘BLAZOUEZ”

1131/ Chorizo Ibérico
Cular Extra PF 400 g. “ESPANA”
1144 / Salchichdn Ibérico Cular Extra PF 400 g. “ESPANA”

11734/ Lomo bgrico. e
Bitra Mini 650, ‘BLAZQUEZ" e /

—

NP—— —— 1464 / Lomo Ibérico Bellota 1463 / Chorizo Ibérico Bellota 1465/ Salchichdn Iberico Bellota
11651/ Fuet ibérico 180 g. * BLAZQUEZ" 100% lata 400 g. “ESPARA” lata 400 g. “ESPANA” lata 400 g. “ESPARA”
& & & & \7 A7 & s & & & & & & & & <>
).0 0’0 0.0 0.0 0.0 0’0 0.0 0.0 0’0 0.0 0.0 0.0 0.0 0'0 0.0 * % 49 ’

& & & & & & & & & & & & % & & & ®
0.0 0‘0 0.0 0’0 0‘0 0.0 0.. 0.0 0‘0 0.0 0.0 0’0 0.0 0.0 0.0 0’0 0.1




1715/ Ventresca
Ibérica 350 g. “BLAZQUEZ”

7143/ Salchichdn

Velita Ibérico Exira 250 g, “ESPARA” T B
7138 / Chorizo Velita Ibérico Extra 250 g 13 L°”ga';Hzggg‘jrﬁiaﬁfgggog? Ll

11756 / Morcilla Ibérica Extra Vela 400 g.

1118/ Chorizo Sarta
Ibérico Bellota 300 g. “ESPANA”

18001 / Chorizo Ibérico
Pifia 3 kg. Jabuguito “SELECTO”

| 18035
Sobrasada
Ibérica artesana
tarrina 1,5 kg.

“SELECTO”

- Salchichdn Toledo 260 g.
- Lomo Gran Seleccion 300 g.

- Morcilla Ibérica 300 g.
T4G0/Lote Estuche _ g1 vichin Ibérico 300 ¢.

Especial Celebraciones _ choyizy hgrico 300 g
1,46 kg. "ESPANA” 2025 (pesos aproximados)

18020/ Sobrasada Ibérica
artesana 1,3 kg.“SELECTO”

18023 / Picante 1,3 kg.

17013/LomoTabla P 7166/ Lomo Gran Reserva

120 17 ke mitades 850 g. “ESPARA”
T e w 1171/ Lomo Gran 7165/ Lomo Gran Reserva
SESGRE GO Reserva Taco 300 g, “ESPATA” entero 17 ke, “ESPATA”
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1179/ Chorizo Cular Rojo
1/2 pz. 700 g. “ESPANA”
1186/ Salchichdn
Cular1/2 pz.700 g.
“ESPARA”

il — (’
17570/ Salchichdn de Ledn 1 kg. ! X
17531/ Chorizo de Ledn Dulce 1 kg. ™
17532 / Chorizo de Ledn Picante 1 kg. “‘PAJARIEL” r* \
: ¥

Sl —

24040 |
Somalla
> i ey i Extra Stiper

N & - 800g '

- “PIRON” l
24050/ Longaniza '
Payés 500 g. “PIRON”

a—

i J
1225/ Envase Ahorro
. (Lomo Gran Reserva,
. Salchichdn Cular
: ~ yChorizo Cular)
_— 900 g. “ESPARA”
80003 / Coppa Stagionata - 76102 ¥
(Nostrana) 2 kg. “NEGRINI" Salchichdn curado A |
Picaloste cuenco 4151
madera 40 g. “LOSTE” IW\ .'
i

80005 / Guanciale
con Pepe 1,5 kg.
“NEGRINI” ;

16103 / Salchichdn curado
Aperiloste natural 500 g. “LOSTE”
76105 / Chorizo curado Aperiloste
natural 500 g. “LOSTE”

g-iwughn
GUANCIALE

— 76110/ Salchichon 76113/ Chorizd
14105 / Salami Christmas

(A4 1 , —— . -~ Mini-Sticks natural ~ Mini-Sticks natural
Finas Hierbas 14 kg. “HELLMANIV 14100/ Salami forma de ajo 1,8 kg, “HELLMANN" 500g ‘LOSTE" 500, “LOSTE”
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1015/ Sobrasada de Mallorca
de Cerdo Negro 750 g.
“FORTEZA”

23035/ Cecina .
de Angus 1/2 pz. 2 kg.
23038/ Loncheada 100 g. .

“IBERIAN ANGUS” ™

"
23025/Cecina
de Wagyu 1/2 pz. 2 kg.
23028 / Loncheada 50 g. .
“DON WAGYU”

v

& e (eI del Bac

46000/ Magret
Pato Lonchas 50 g.
“CARLIT”

17510/ Cecina del Bierzo
Loncheada en A/0
100 g. “PAJARIEL”

- . 34100/ Magret
17511/ Cecina del Bierzo Pato curado 300 g.
Centro 1/2 pz. 2 kg. “PAJARIEL” “DIPAT

e 80041/ Prosciutto Cotto

| 0;‘11/ - Valpaduse Bottic 7 kg.
s NEGRIVY

5212 / Jamon Braseado
3210/ Jamon Braseado al Horno ¢/pata y c/hueso
al Horno 6 kg. “MARTIN MARTIN” 9 kg. “MARTIN MARTIN”
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5211/ Jamon Braseado

89015/ Lacon
; ls? t?lzg(s)océp:;a extra ahumado
150g
y 4 “PIRON”

5068 / Paleta Ahumada
deshuesada 5 kg.
“MARTIN MARTIN”

80025 / Mortadella
Bologna IGP Rossa
Mezza 3 kg. .
“NEGRINI”

80050/ Pechuga dePavo 4 . < .
Trufa Negra 1/2 pz. 2,7 kg. ;
“NEGRINI"”

80030 / Mortadella
Gloriosa al Tartufo
1/2 pz. 4 kg. “NEGRINI”

22050 80001
Pastrami . Bresaola
5240 / Pechuga de Pavo Natural {
AN DTIN MADTI de Temera 2,5 kg. - Mezza 15 kg.
Braseada 4,5 kg. “MARTIN MARTIN “SERORID DF COTILLAS” - NEGRI

(jestnnd M egfriies
CAR;-‘ACCIO
g s fowve

| e
‘ e

14000/ Codillo de Cerdo 80008 / Carpaccio de Vacuno 80 g. “NEGRINI”

600 g. “KRUSENBUR”

16391
Entrecot Potro 4 kg. p—
“SENORIO DE COTILLAS” 16160 / Entrecot Buey 4 kg. “SENORIO DE COTILLAS”

16110/Entrecot
Ternera Alto 6 kg. “SENORIO DE COTILLAS”
16111/ Entrecot Ternera Bajo 5 kg.

& & & & & 0 b & & 4 b 0 0 b b b & & 0 & & & & b 6 & 0 b b b 4 b .0
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16121/ Solomillo
Ternera +2,5 kg.
“SENORIO DE COTILLAS”

SOLOMILLO DE TERNERA MEDALLONES “SENORIO DE COTILLAS”
16338/2x250 g. © 16340/2x 200 g. » 16342 /8 x50 g.

34000/ Higado Pato Fresco Extra 600 g. “DIPAT” 34005 / Magret Pato Fresco Extra 450 g. “DIPAT”

34050 / Confit Muslo 280 g. “DIPAT”

34015/ Micuit Entero
Tarrina 1 kg. “DIPAT”
34016 / Micuit Sal
y Pimienta 400 g.
“DIPAT”

12072 / Foie-Gras entero
de Pato con Ciruela
Mirabelles 500 g. “DIPAT”

34035 / Muslo Pato Confitado 10 ud. 3,5 kg. “DIPAT”
34036 / Muslo Pato Confitado 12 ud. 3,5 kg. “DIPAT”

12071/ Foie-Gras entero
de Pato Milhojas con Trufa
Negra 5,8% 500 g. “DIPAT”

12076 / Foie-Gras
entero de Pato con Bourbons

y Pimienta Roja de Kampot
500 g. “DIPAT”

72065 / Foie-Gras entero de Pato

12069 / Foie-Gras entero de Pato Milhojas con Higos 500 g. “DIPAT”
con Albaricoque y Romero 500 g. “DIPAT”

& O & & & & o o o o o o o 0. ool ® . & & & & 0 & 4 b b b b b b 4 b
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72010/ Bloc
Foie-Gras
Medallon 400 g.
“DIPAT”

72001 / Bloc Foie
Perigordelle 1 kg.

Bloc Foie
Perigordelle 50%
trozos Rulo

1 kg. “DIPAT”

34025/ Bloc Foie-Gras Natural 1 kg. “DIPAT”

34026/ Bloc Foie-Gras
Trozos 1 kg. “DIPAT”

22057 / Foie-Gras
de Pato Medallon
450 g.

”.

22055 / Foie-Gras
de Pato Gourmet 1 kg.

12027
Mousse

de Oca con
Hongos 1,5 kg.

72007 / Mousse
Perigordelle y Mousse
de Oca Sauternes 1,6 kg.

12060
Tronco Gascoyou
(Paté de Ave,
con Hongos

. y Medallon de Mousse
Confit de Pato PP
y Medallon 12031/ Mousse
de Mousse y Perigordelle de Ave
Curcuma 1,6 kg. con Hongos y Trufas 1,4 kg.

72030
Mousserelle 3 sahores
» (Mousse de Oca, de Pato
e — con Clrcuma

72005 / Mousse Perigordelle de Ave con setas 1,65 kg. y de Ave con setas) 1,6 kg.

12024 / Mousse de Pato Puro
con Setas al Champagne 1,8 kg.
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72019
; Mousse de Pato Puro
72013 con Higos 1,5 kg.

Mousse
de Pato Puro
con Cebolla
Caramelizada 1,5 kg.

72014 / Mousse
de Pato Puro con
Castafias Confitadas 1,5 kg.

12022 / Mousse
Pato Puro 1,5 kg.

, -
72017/ Mousse de Pato k_,

Puro con Uvas 1,5 kg.
72025 / Mousse
de Pato Puro al Caramelo 1,5 kg.

72021 / Mousse Pato Puro
Finas Hierbas 1,3 kg.

Ry

72020 / Mousse
Pato Puro Pimienta
negra 1,3 kg.
76001 / Mousse
76007/ Capdn con 76005 / Mini Canneles de Mousse L g;"a{?[ ggfr'zﬂ
Miel y Castarias 3 kg. de Pato con Higos 25 g. “LOSTE” ' &

“LOSTE”

) >~

76000 / Mousse
de Canard
Papa Noel 50 g.
“LOSTE”

» -

/ L/‘
de{’[:?; %c;f Icem? rSaestaS - # 76011/ Foie-Gras de Pato, ‘:m 9 ." .

(Rebozuelos) o con Higos y Pan de Especias \ " b 76008 / Mousse de Pato
22 kg, “LOSTE" “! D a4 299 hg, LOSIE® / Puro 23 kg. “LOSTE”
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72050/ Faisén
con Hongos 2,4 kg.

33038
Arandanos
3,6 kg.

12051/ Ciervo o,
con Setas 2,4 kg.

33095
Arandanos
1,5kg.

12052/ Jabali
con Nueces 2,4 kg.

72053 / Liebre
con Cofiac 2,4 kg.

L/

33097
Tomate seco

33039 1,6 kg.

Tomate seco s
37kg. -

33098
Tomate seco
2,5kg.

33083
Cebolla 2,5 kg.

33037

Pera 3,9 kg. \

33090/ Foie-Gras ~
con Rebozuelos 1,9 kg. ",

33023
Pato al Oporto
1,6 kg.

. 33021
Pimienta Verde 2,5 kg.

33093 / Pato
al Oporto 6 kg.

& & 0 & & & & & 6 & 0 b b b 4 b .0
0.0 0.0 0.0 0’0 0’0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0’. 0.0 0.0 0.0 e 0.0 Q’C

& & & & & 0 4 & & 4 b 0 0 b b b ’
&

&3
P.O 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0‘0 0‘0 0.0 0‘0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0



33081

P 33003/ Manzana 1,5 kg. “Peralbkg.
22074

Ceholla

caramelizada 1 kg.

Bloc Ardenna
(Campana) 1 kg.

12046 / Pagllera Extra Pimienta Verde 2,5 kg.

12045 / Pagllera Extra Crema 2,5 kg.

TONEL 1 kg.

33057 / Finas Hierbas
33055 / Pimienta Verde
. 33056 / Pato

46005/ Pan
Montafiés Pimienta
Verde 2 kg. “CARLIT”

46001
Pan Montafiés
al Horno 2 kg. “CARLIT”

37502
Pimienta 1 kg.

Finas Hierbas 1 kg.

/

_ FIAMBRES

"

22051/ Pollo con 76019/ Pavorelleno .

Setas y Uvas Pasas .y de Castafias y Boletus .
15 kg. “DIPAT” ™ 4,4 kg. “LOSTE" N 22068 / Paupiette de Lomo 2,5 kg, “DIPAT”

&
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1 - - 16024 Min
76202/ Mini - g — Ballotinas de Pavo
Ballotinas de con Setas 150 g.
Pintada
al Cofiac

c/Almendritas
150 g. “LOSTE”

76031
Delicia de Capdn al Vino
Riesling 200 g. “LOSTE”

. 76023 / Mini Ballotinas de Jabali con Pistachos 150 g. “LOSTE”
76030/ Delicias de Pato con Setas 200 g. “LOSTE” R G R

4/ PASTELES DE PESCADO |

e

. 16225/ Pastel de Vieiras

1,6 kg. “LOSTE”
2§:5M0a/r ?akzra 22554 / Bogavante 1 kg.
i 22592 /170 g.
22580/ 170 ¢ ;

-

SUPREMA Uk PERLAS
SALMON AHUMADO

22505 / Gambas 1 . S " 22500/ Surimi de Colas
22587/150 ¢. de Bogavante 1 kg.
22509/ Jamén y Puerro 1 kg. 22585/200 g.
22503 / Pulpo 1 kg. 22511/ Perlas con PRI BaTT
22586/200 Salmén Ahumado 1 kg PLATOS PREPARADOS W S " . = S

NGOSTINGS PIGANTES
N ~ Langostinos
en Salsa
- L' Picante 150 g.

Y
Lomo de Salmén
con Verduras 300 g.

22568 / Bacalao 22567 / Gambas, Ajetes y 22565 / Boletus

con Verduritas 150 g. Surimi de Angulas 150 g. yTrufa 150 g. Lo

de Bacalao a la Vizcaina 300 g.

7 ® \/ & "/ g \/ L < o A & & \/ \ \/ &> & & \/ & ¥ & 7 A/ > & & & % & & & g
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iy _ouous |

Calentar al horno: 180° / 15 min.

76061 / Hojaldre de Salmdn on
Salsa de Acedera 150 g. “LOSTE”

- —

16072 / Hojaldre
de Pato y Champifiones 110 g. “LOSTE”

E -
16070/ Redondo de Vieiras ﬁ

con Verduritas 130 g. “LOSTE” ' v

76060 / Hojaldre ' = 2

Bloc Foie-Gras Pato 76062 / Hojaldre Ave con Boletus y Salsa

con Manzana y Calvados de Bloc de Foie-Gras de Pato 110 g. “LOSTE”
110g. “LOSTE”

44011
Curado A/O
Leche Cruda 3,2 kg.
“EL PASTOR”

44001/ Gran Reserva Leche Cruda 3 kg. “EL PASTOR”
44082 / Reserva Especial 18 meses

Leche Cruda 3 kg. “EL PASTOR” @ —
RUFFE]L Nﬁm
44003 / Curado R
Leche Cruda * «
Mini 1 kg. Lla

“EL PASTOR” 3§

1-11.1;»‘}'[7\::‘ 44020/ Curado
B 1 et Leche Cruda Cufa P.F 250 g.“FL PASTOR”

) L ;';.‘

SEMICLIRALO 44095/ Curado Leche

. Cruda Tapas 500 g.
RU IFI I\Ig ] “EL PASTOR”

ASE1R

44002

Curado > 2
Leche Cruda 3 kg. e ZJ
“EL PASTOR” 44018

Semicurado  Reserva 3 kg.
leche Cruda ~ “ALMIRANTE”

3kg. “EL PASTOR”

44079/ Curado Ahumado
Leche Cruda 3 kg.
“EL PASTOR”

" 44076/ Reserva
Leche Cruda 3 kg.
“EL PASTOR”

63001/ Idiazabal D.0.
Leche Cruda 3 kg. “IRATXE”

&3 \/ k- & A L < o A & & < + - ¥ & & @ v
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57010
Curado
Manteca
P 3kg

‘MARCOS
PASCUAL”

57001 / Curado al Romero 3 kg, “MARCOS PASCUAL”

21508 / Manchego
D.0. Curado 3 kg.
“DE MERCEDES”

44257 / Curado
con Trufa Leche Cruda 3 kg. “EL PASTOR”

a0
Viejo al Romero 1,5 kg.
“EL PASTOR”

21510/ Curado 2 kg.
“DON APOLONIO”

21650 .
Semicurado -
Sin Lactosa 3 kg. "DON APOLONIO”

| 21600/ Semi
con Chili
1/2pz.1,5kg.
“DON APOLONIO”
21603
Cuna 350 g.

21610/ Semi con Boletus

' 1/2pz.1,5kg = ~ i : 21605/ Curado con Trufa
“DON APOLONIO” 21615/ Semi con Pimentdn de la Vera < RO Negra 1/2 pz. 15 kg.
400 Torta Leche Cruda 750 g 21613/ Cuia 350 g 1/2 . 15 kg. “DONAPOLONIO” V “DON APOLONIO”
“MARCOS PASCUAL” 21618/ Cufia 350 g. 21608 / Cufia 350 g.
% o LR R S R S S * o b o 0 O O O S S S e o » & * *
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85300/ Curado
con Pedro Ximénez

85310/ Curado 1,5 kg, “MARCOS PASCUAL”

Mediterraneo 1,5 kg
“MARCOS PASCUAL”

-. 21660/ Tierno 3 kg.
“DON APOLONIO”

85305 / Curado con Ajo !
Negro 1,5 kg. “MARCOS PASCUAL” —
= *ME % 3

i ovnoimin |
NW‘ S 7 )\_-_

) <

80103 / Pecorino
Gran Sardo 1,75 kg. “CA0”

QUESOS EN CREMA 125 g. “DON APOLONIO”
21504 / Oveja Afiejo @ 21665 / Oveja Tierno © 21599 / Oveja con Chili @ 21532 / Mezcla Aceite de Oliva

. ove ot v |

‘ ~
2 | .
73045 / Madurado Senvileton 15 kg “ERMITA DE LA CRUZ” M

7 & k- & A\ g 3 L < o A & & < + - &>
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13050
Semicurado Romero 2,3 kg.
“ERMITA DE LA CRUZ"

13070/ Murcia Curado DOP 2,2 kg. —
“ERMITA DE LA CRUZ” 73060/ Murcia al Vino DOP 2,4 kg.

“ERMITA DE LA CRUZ"

73021/ Madurado

Bifidus 2,5 kg. “LA MEGA CHOTA”

13035 / Madurado 2,5 kg.

B 7 % 73040 / Madurado Servilleta 2 kg.
LA BARRACA DEL TI0 JORGE "ERMITA DF LA CRUZ"

73020/ Madurado '{3140
Bifidus Barra 2,5 kg. Madurado Bifidus
“UA MEGA CHOTA” Barra 2,5 kg. “ELAMO

73030/ Madurado Bifidus 2,5 kg.
“LA JAPPYCHOTA”

.él Romero

100% Cabra

73155/ Curado
2.5 kg. “ELAMO”

13160/ Curado

T g 73150/ Semicurado Al Romero 2,75 kg, “ELAMO”
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" 13120 / Madurado
Bifidus 2,5 kg.
“ELAMO”

73105/ Tierno 2,5 kg,
“ELAMO”

“ERMITA DE LA CRUZ”
73055 / Romero 350 g.
73065 / Murcia al Vino
DOP 350 g. ,
13085 / Pimentdn 350 g. -
73057 /Romero 600 g.
73067 / Murcia al Vino
DOP 600 g.
13087 / Pimentdn 600 g.

13115/ Madurado Oreado
2.5 kg. “ELAMO”

13125/ Madurado
Sin Lactosa 2,5 kg. “ELAMO”

21700 / Madurado AOVE 1/2 pz. 1,5 kg. “DON APOLONIO”

& & © & O & < “ "/ B
> s e > 0.0 0.0 0.0 0‘0 0.0 0.0

73100/ Estuche 3 uds. 350 g.
(al Vino-Romero-Pimentdn)
“ERMITA DE LA CRUZ”

44280 /Rulo 1 kg
WARCOS PASCUAL”

a

& & 0 & & & & & & &

0.0 0.0 0.0' 0.0 0.0

7

13110/ Tierno
Barra 2,5 kg. “ELAMO”

13010
Fresco 4 kg.
“CAPRIFRESH”

85100/ Crema
Cubo 2 kg.
“ERMITA DE LA CRUZ"

44264 / Rulo 1 kg. “ERMITA DE LA CRUZ”

. & & & & & & &

-
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&
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85075/ Rulo 180 g.
“ERMITA DE LA CRUZ”

85001/ Rulo Almendras 1 kg.
“ERMITA DE LA CRUZ”

85025 /Rulo 1 kg.
“ERMITA DE LA CRUZ"

, ‘w\l\\\

— ( 85051/ Rulo
. Almendras 180 g.
\ “ERMITA DE LA CRUZ”

44265 :
Rulo Pifia 1 kg.
“EL PASTOR”

44266/ Rulo
Papaya 1 kg.
“EL PASTOR”

= 41300/ Gouda
45 kg. “LE CHEVRE”

41302 / Gouda
50% Cobertura
Caramelo 4,5 kg."LE CHEVRE”

QUESOS
DEVACA

50130/ Cabrales

41303 / Azul E)uﬁa 100 g.
3,5 kg. “LE CHEVRE” ASTURIANA”

i

50139/ Cabrales
z DOP 1/2 pz. 1,2 kg. “ASTURIANA”

L) & & L & » & & & & & » & & & & » * & & & & » & & & & & & & & »
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44310/ Azul de Ledn
2.5 kg “KABERNUS BLUE”

""‘-——-——-——"'"/
o ._‘;-/

N . 44315/ Crema Azul de Ledn
‘w‘ : ' o e fundido 200 g. “HABERNUS BLUE”
. P

50132/ Azul Pefia Santa
Cuia 125 g. “ASTURIANA” 50136 / Azul NP Pefia Santa 2,75 kg. “ASTURIANA”

\

50137/ Al
o Pastor Picon
2,7 kg. “ASTURIANA”

44299 / Rulo
Madurado con Moho
140 g. “EL PASTOR”

o B
N
. i / 50267 / Tetilla DOP
50276 / Arzia Ulloa DOP 600 g. “LARSA”
700 g. “LARSA”
50153 / Los Beyos
9 IGP 360 g.
50151/ Afuega'l Pitu “EL MAESTRO
DOP 300 g. .
90150/ Cabrales “r] /I/IAES;};‘?O !
DOP 300 g. QUESERO”
“EL MAESTRO
QUESERO”

90154/ Vidiago 300 g.
“EL MAESTRO
QUESERO”

50155/ Gamonéu
L/CDOP 250 g.
f; “EL MAESTRO QUESERO”

I i 4 J
e /
&
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FRAMBUESA

44150 / Perlas Rellenas 44152 / Perlas Rellenas 44153 / Perlas Rellenas 44154 / Perlas Rellenas
de Frambuesa 125 g de Miel 125 g. de Mango 125 ¢. de Higo 125 g.
“EL PASTOR” “EL PASTOR” “EL PASTOR” “EL PASTOR”

~

Zzardln
\ MO

50395 / Perlas Mozzarella
200 ud. x 5 g. “ASTURIANA”

50396 / Mozzarella Clésica

8ud. x 125 g. “ASTURIANA"
4 VACH DE FRANCIA \

4290/ Brie Duo
Trufas 1,3 kg.
“RENARD GILLARD”

\MEMBERT

3
pT PRATIEC y

" 4291/Brie Duo
Arandanos Rojos 1,3 kg.
“RENARD GILLARD”

i VACHDE AL S g5
Camembert 45% [~

250 g. “CREMIERE” \11‘

4381/ Brie
Barra 1 kg.
“MA CREMIERE”

80140/ Grana Padano
DOP 1/8 pz. 4,5 kg.
“NEGRINI”

80131/ Parmigiano Reggiano DOP 24 meses 1/8 pz. 4,5 kg. “NEGRINI” 80110/ Gorgonzola Cremoso 1/8 pz. 1,3 kg. “EFFEBI”

LN, & . & 0 & & 0 & & 6 b o 4 b
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80181/ Provolone
Valpaduse DOP 6 kg.
“NEGRINI”

4258 / Provoletta
QOrégano
con ceramica 200 g.
“MONTORSO”

80125/ Rossini 2 kg. (macerado con uva Moscato Zibbibo)
PRODUCCION LIMITADA “ARRIGONI”

|
————

80136 ~S%.. .. _ . 00139/Gran Negrini
Gran Negrini '}i — *\/ Escamas 500 g. “NEGRINI”
Bpdkg | L@ v
“NEGRINI" . b

80170/ Mozzarella Fresca
di Bufala DOP 125 g. “NEGRINI”

80098 / Burratina Secchiello 100 g. “GIOIELLA”
80161/ Mascarpone 2 kg. “VITTORIA”

&3 \/ k- & A\ g 3 L < o A & & < + - ¥
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: ‘w- Brugge
g Brugge Prestige Vieux “\* : Pain Apero
4010/ Fleuron de 1/2 pz. 5,3 kg. “BELGOMILK” e (mostaza) 2,5 kg.

Brugge 2 kg. “BELGOMILK” “BELGOMILK”

4065

Br_ugge Comtesse Vintage
Brugge Comtesse Original Sin Lactosa 1/2 pz. 3 kg. Holandés 50%
Sin Lactosa 1/2 pz. 3 kg, BELGOMILK Nueces 45 kg.
“BELGOMILK" “GARDELI"

41000/ Gouda 48% 4.5 kg.
“GRAND'OR”

41030/ Holandés
50% Tomate, B,
aceitunayajo 4,5 kg.
“GARDELI"

41027 /Holandes  ©
50% Pesto Lavanda
45 kg. “GARDEL]"

41024/ Holandés 50% Finas Hierbas 4,5 kg. “GARDELI” 41025/ Holandgs 50% Pesto Verde 4,5 kg. “GARDELI"

LN, & . & 0 & & 0 & & 6 b o 4 b
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41060/ Maasdam
45% 13 kg.

41062/ 1/4 pz. 3,5 kg.
“GRAND'OR”

-

410
Gouda Afiejo
48% 1/4 pz.
25kg. “OLDMILL”

41028 / Gouda 50% Cobertura
Caramelo 4,5 kg. “GARDELI”

A1 . 41001/ Gouda
mmental 45% - Comino 48%

0 poiet 41080/ Mimolette 3,5 kg. i y
3k, “GRAND'OR T 4.5 kg, “GARDEL/

vkt uran

4391/ Shropshire Blue (Stilton Naranja) 8 kg. “CROPWELL”

4393 / Shropshire Blue
(Stilton Naranja) 1/4 pz. 2 kg.

39450/ Cheddar
Tierno 4 m. 2,5 kg. “LEISTON”

A/ & & ® . & 0 0 & b

L
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LEISTON

P

LEISTON

]

*

39458 / Cheddar Vintage
. Blanco 14 m. 200 g. “LEISTON” 39470/ Cheddar Cebolla 39471/ Cheddar Trufa 8m. 200 g. “LEISTON”
" Caramelizada 3 m. 200 g. “LEISTON”

o Ny
‘ g 2 |
g Vie 2 s
30455  Cheddar V.
Reserva Blanco 9 m. RO - 3
25 kg. "LEISTON" 39460/ Cheddar Reserva B s
Mature Blanco 9 m. U T el T -3.9463/Ch i h
200 g. “LEISTON” I eddar Reserva Mature
W Blanco9m. Lonchas 150 g, “EISTON”

s VACA DE ALEMANIA 7

ARELAND
.
L PRRTEN Yo PN Ll

Pyt 1 i s P y

%y
L
"

NG R SR
Ve 'ﬁ{{\".r"‘ 3 ‘_tafﬁ -

e
39014 / Torta Nueces 2 kg. “JERMI” . 'W' >

B 39100/ Crema cubo 3 kg. “AMELAND”

e —‘-‘; . L]
o B Y :
a 4B % G ff"%%;‘;’;aa”jf;f; S < 39010/ Torta Salmén
. 2 e s, Sl A Ahumado 2 kg. “JERMI”

39030/RuloNueces 1 kg. & =% *
Decorado “JERMI” - .

ey 39021/ Torta
-—r gA Salmon 1 kg.
—-— : i ST Decorada
AT “SERMI”

39012/ Torta
Pimienta Verde
2 kg. “JERMI”




14160 / Rebelde con Nueces
y Avellanas 6 kg. “KASE REBELLEN”

14150/ Aleman a la Cerveza
6 kg. “KONIGE LUDWIG BIERKASE”

3 14157/ Rebelde con Flores -
s Silvestres 6 kg. “HASE REBELLEN”

——
") A1/ Canantat 25 ' VACA DE SUIZA 7 J

41195/ Brie 125 g.
“GRAND'OR”

' .4330 / Gruyére
taco 2,5 kg.

43150/ Azul Porcion 50%
100 g. “DANABLY”
4310
Téte de Moine 800 g.

43153/ Azul
Rueda 50% 3 kg.
“GREEN ISLAND”

i vic ot s

39215

[ Polvo 1 kg.
; . “GRAN MORAVIA”
“GRAN MORAVIA” 39220/ Escamas 500 g. “GRAN MORA V/A T

39205/ Cuia 200 g
“GRAN MORAVIA”

39211/ Polvo 60 g
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21550/ Semicurado
Artesano Leche Cruda
2 kg.“DON APOLONIO”

21525 / Afiejo A/O Virgen Extra 2 kg.
21528 / Ariejo A/O Virgen Extra 350 g.
“DON APOLONIO”

21625/ Al Vino 1/2 pz. 1,5 kg.
21628 /Al Vino 350 g.
“DON APOLONIO”

21520/ Ibérico Afiejo 2 kg.
“DON APOLONIO”

44012 / Ibérico Reserva
Leche Cruda 3 kg.
Santtum “EL PASTOR”

44025/ Curado Cufia PF 250 g.
Santtum “EL PASTOR”

44004 / Curado 3 kg.
Santtum “EL PASTOR”

44305 / Azul
Valdedn IGP 100 g.
“PICOS DE EUROPA”

44303
Azul Valdedn
vaca/oveja IGP
1/2 pz. 1,25 kg. “TALENUS BLUE”

: 44096 / Semicurado Tapas 500 g.
44005 / Semicurado 3 kg. Santtum “EL PASTOR” Santtum “EL PASTOR”

+ & k- & A\ g 3 L < o A & > < + - ¥ \/ & \/ v ¥ & - & o & & & kd 7 * < >
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[ &
ﬁ}!santa Ana

oo 4

63010/ Curado __}
Ahumado 3 kg.

p > 44010/ Ibérico Gran Reserva 12 m. Leche Cruda
SO 3 kg, Pata Vieja “FL PASTOR”

44100/ Ibérico Gran
Reserva 12 m.
Leche Cruda Sin Lactosa 3 kg.
Pata Vieja “EL PASTOR”

. 44201/ Semicurado
H 3 kg. “EL PASTOR”

44203 / Curado
H 3 kg. “EL PINTON”

44200/ Semicurado
H 3 kg. “EL PINTON”

442176/ Rulo
850 ¢g.
“EL PINTON”

80150/ Mix Rallado
Busta 1 kg. “BASSO”

7 & k- & \/ L < o A & & < + - &> R4 & \/ v ¥ & k4 \J 4 % & * < >
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85226 / Rulo Pifia 800 g.
“ERMITA LA CRUZ”

85207
Rulito
Crocanti 85 g.
“ERMITA LA CRUZ"

85208
Rulito
Turrény
Chocolate
8hg.
“ERMITA
LACRUZ”

85204 / Rulito Pifia 85 g.
“ERMITA LA CRUZ"

4

\

HUEVAS
“AHUMADOS
| DEL NORTE"

85175/ Barra Papaya
750 g. “ERMITA LA CRUZ"

A u mados

85221/ Rulo
Crocanti 800 g.
“ERMITA LA CRUZ”

Norte

85225 / Rulo Papaya 800 g.
“ERMITA LA CRUZ”

85203 / Rulito
Papaya 85 g.
“ERMITA LA CRUZ”

85209/ Rulito
Trufa 85 g. “ERMITA LA CRUZ”

85210/ Rulito
Higo 85 g.

“ERMITA
LACRUZ"

Norte % . Norte
HUEVAS de HUEVAS de
N TRUCHA B S ALMON

2103 | 2700
Trucha 50 g. Salman 50 g. \5/,"

A humados

Norte: @ TOBIKKO N e
TOBIKKO oA TOBIKKO
/J

oy S s !
221705/ Tobikko S — / 2015/ Tobikko /" S —— P !.
Negro 45 g. oy 22710/ Tobikko Wasabi 45 g. - 22720/ Tobikko % Y,
= _ # 21 ;

Rojo45 g. : 4 Citrico 45 g. A
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30250/ Kokotxas 1 kg, “EDERPESCA” s
30205 / Lomo Gran Chef 250 g “EDERPESCA” -

30225 / Lomo Sidreria 200 g, “FDERPESCA”

30200/ Solomillo 500 g.
“EDERPESCA”

30275/ Desmigado 1 kg. “EDERPESCA”

m_:-!m 8040/ Lomo
Salmén
Ahumado 500 g.

— % 8017/ Salmén Ahumado Noruego Precortado Est. 700 g.
8001 / Salmdn Ahumado Noruego Precortado 0,8-1,1 kg.
8039/ Salmén Ahumado Noruego Entero 1,4-1,6 kg.
mqu REYES VARCM
I -
]

8030/ Salmén Ahumado Noruego

8031/ Bacalao Ahumado
aceite 700g. aceite 700 g.
= =
REVES WA DS WCH REVER WAROH REYES VARGN
:

-

N Y N Y Y N /
8027 / Salmén Ahumado Dados aceite 500 g. 8029 / Attin Ahumado Dados aceite 500 g. 8032 / Salpicon Ahumado aceite 700 g. 8035 / Surimi Cangrejo aceite 700 g.
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"8044/Salmén Ahumado 8045 /Bacalao Ahumado e
Noruego Precortado 100 g.  Precortado 100 g.

1615/ Boqueron Vinagre
Alifiado 680 g. ‘LA BELLA LONJA”

SaI;:icnn |

s

Fawdel por af buen pancatly

Anchodina Filete
Sardina Salmuera
220 ¢.

31521 / Anchodina Filete 31546/ Salpicon de Rejo 680 g.

Sardina Salmuera 680 g.

? E Kiele
? E kiele 3 r

| Sandina

r — Fn
Boquerdn g tatew!

31515/ Boguersn Vinagre A/O 180 g. - 31637/ Sardina Ahumada 180 g. 31526 / Anchodina Filete Sardina Salmuera 180 g.

47020 / Pulpo Cocido Tentaculos
12300 g. “GILMAR”

31710/ Aceitunas Rellenas
de Boquerdn 750 g.

& & & & \7 & ® s & & & & & s & & & & & & & & & & & > & & & & & & & g
* LS 999090 * P 49 2.9 00 40 9 ** 40 * 9 * P 2.9 2.0 2.9 0 * 920 29 09 0S4 * » * 4% 9.9 01
b‘ * * > * 0’ L * L ® L4 0‘ * * 0“. L 4 ’ » L * * L4 ’. & L * L * .0 .“‘ * * *



k SALAZONES “ RICARDO FUENTES"

19225 / Hueva '
Atiin de Almadraba
entera 2 kg.

19262 / Hueva
Atin Rojo mediana 450g.

19206 / Mojama Extra 1/2 pz. 1 kg.
19207 / Taco 250 g. -

19248 / Hueva Muijol
mediana 100-150 g.

19238
| Hueva
* Maruca
- mediana
' 350-500 ¢.

19315/ Caballa
Oreada 300-500 g.

19311/ Bonito graso lomo 300 g.
19312 / Bonito graso lomo limpio 325 g
19310/ Bonito seco lomo 300 g.

19300/ Bonito graso entero 2 kg.
19303 / Bonito seco entero 1,75 kg.

SAZOMADOR
MNATURAL

4

#——H._ -
p——
g ——

19244/ e Mruca oo 0. 19268/ Talade e
19254/ Hueva Mujol Polvo 50 g. "1 /¢@ Mojama y Bonito LU .
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< - 13508 / Attin Claro Tronco
#* 13500/ Lomo de Bonito AV RO-1800 “OLASAGASTI”

A0 RO-1800 “DENTICI"

13510/ At Claro Tronco Salsa Catalana
RO-1800 “OLASAGASTI”

13537/ Atdn del Cantabrico A/0 RO-270
“OLASAGASTI”

13506 / Lomos Bonito del Norte 13512/ Atdn Claro Lomo

MO 190 g. “OLASAGASTI” A0 190 g. “OLASAGASTI” .
13515/ Ventresca
de Bonito A/0 RR-125
“OLASAGAST!”

22125 / Higado de Bacalao 120 g.

“LA COCINA DEL NORTE” 13535/ Atn Ventresca Claro

A/ORR-125 “OLASAGASTI”

23504 / Anchoa Hansa
Cantébrico Primavera
66505 86510/ Anchoa 10 filetes 170 g. serie limitada
23710/ Anchoa Salmuera "00” del Cantabrico Anchoa del Seleccifn 50 filetes “LUISI0” “EL BARQUITO”
o 0 eleccion 50 filetes “LUISINO
Extra Grande 50 filetes “PEPE SANTANDER o R R LN

“PEPE SANTANDER” Ahumada

10 filetes
“LUISINO”

23540
Ar_lchoaA/V “O[
66515 Anchoa Seleccion 18/20 filetes “LUISINO” 100 filetes “LUISINO”

66525 / Anchoa Ahumada 60 filetes “LUISIND”

e O 0 & O & 0 ¢ . O O 0 & . 9 *. O & ® 0 0 &
0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
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19550 % 19552 M 19548

Surimi Preparado Surimi

de Gulas 8 de Gambas, de Cangrejo 3
en aceite al Gulasy con Pimiento §
ajillo 250 g " Ajetes 370 g. 2508 8

“MISET” “MISET” MISET” X

48003 / Torreznos de Soria n® 5 5/6 pz. 1,5 kg.
“SIERRA DE TORANZO”

-

48000/ Torreznos de Soria 20/23 pz. 1,5 kg. ‘ 48010/ Delicias Torreznos de Soria 500 g.
“SIERRA DE TORANZO” “SIERRA DE TORANZO”

14506 / Lomo -
de Orza
Loncheado
500 g.
“ARCOS

Y ARMINANA”

14500 / Lomo de Orza Tacos (6 ud.) 14501/ Lomo de Orza Loncheado (175 ud.)

A e o 5 AN R 19543
Cubo 2,2 kg. “ARCOS Y ARMIRANA Cubo 2,2 kg. “ARCOS Y ARMINANA RabodeToro L kg 2 ac) ‘HSET

44511/ Alcachofa corazon 44550
16/20 Primera 1/2 kg. . Alcachofa c/rabo

“PEPE SANTANDER” e ‘B
She LUSHD mﬁ:ltmr: E::H

| 19532
/ Guindilla
Vasca 260 g.
“MISET”

Habitas Fritas
Baby 390 g. “MISET”

& b 0 0 4 4 0T R . T T T . & b 0 4 4 4 0
* * 9.9 LR X X * * 4 & * 4 & & .9 &4 & * 2.4 49 * 9
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19506 / Esparrago 580 g. 5/6 “MISET”

19520 / Pimiento
del Piquillo relleno
de Carne 4/5 pz.
350 g. “MISET”

19518 / Pimiento del Piquillo
relleno de Merluza y Gambas 4/5 pz. 350 g. “MISET”

19517 / Pimiento del Piquillo
relleno de Bacalao 4/5 pz. 350 g. “MISET”

S =

\d ot
62002/ Tomate Natural rallado g}

rallado 1 kg. “SUQUIPA”

Asado a Tiras

250¢. ‘SUQUIPA” | i \

55523 — KJ
Tomate Seco "“‘“H__ﬂ_,/

en Aceite tiras 1 kg.
“DEPE SANMNDE/%” 24301/ Combinado de Setas

en Aceite de Oliva 800 g. “AGON”

62010/ Pimiento ( 7.

62016 / Escalivada Asada 250 g.
“SUQUIPA”

55520 / Tomate Seco
en Aceite mitades 1 kg.
“PEPE SANTANDER”

& & & & \7 A7 & * & & & & & & & & & & & & & & ®
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55512/ Escalivada
con Tomate 1 kg.
“PEPE SANTANDER”

<

55505 / Pimiento Asado 55506 / Pimiento Asado Tiras 55507 / Escalivada 250 g.
Entero 250 g. “PEPE SANTANDER” 250 g. “PEPE SANTANDER” “PEPE SANTANDER”

80275 / Perlage
di Tartufo 200 g.
“TARTUFLANGHE”

80455 / Salsa Tartufata
500 g. “APPENNINO”

o l]‘_\ |L ) _1“_-|
GENOVE> £

80440 / Pesto Verde
Fresco 1 kg. “NEGRINI”

225178 / Gilda Gourmet

N\ de Anchoa del Cantabrico
22574/ Gilda

24 uds. “LA COCINA
Gourmet de Pulpo DEL NORTE”
picante 24 uds
“LA COCINA DEL NORTE”

55951/ Alcaparras Vinagre

Seleccion Extra 1,5 kg.
ﬁsﬁﬁa/gﬁf ??5air(rgo.nes “PEPE SANTANDER”

“PEPE SANTANDER”

55555 / Tallos de Alcaparras
Vinagre 1,5 kg. “PEPE SANTANDER”

23010/ Morcilla
de Arroz de Angus
330 g. “DON ANGUS”

25002 / Hamburguesas

S e - Novilla 130g. x 2 uds.
‘ﬁ 23001 / Hamburguesas de Angus 160 g. x 2 uds. “HAMBURDEHESA"
“IBERIAN ANGUS” 25000/200 g. x 2 uds.
NN NN N N W NN Twwrs TN A A A A’ ata ot o
P.. 0.‘ 0.0 ’.. 0" ..0 ..0 ”. .'0 ..0 ..‘ 0.. ..0 ..0 0.0 ..0 ’.0 ‘ 0.. ... ... 0.0 .’. 0.0 0.’ L &» 0.‘. 0.. .’0 0.0 0.. ... 0’. 0.‘



52003 / Callos
de Ternera
preparados

2.5 kg. “ROGUSA”
52004 /500 g.

69243 / Ensaladilla Rusa
1,25 kg. “EL CANUTE”
69241/300 g.

69250 / Ensaladilla de Surimi

52022 / Oreja de Cerdo Langostinos y Merluza 1,25 kg. “EL CANUTE”

cocida y adobada 2 kg. / 69253 /300 g.
“ROGUSA” o’
52025 /500 g. J 52412 / Oreja de Cerdo

—==. W Picantona 380 g. “ROGUSA”

27000 / Berenjena
Rellena de parr]e (SIN GLUTEN)
2,3 kg. “SENORIO DE COTILLAS”

i Cm;‘u

@ la vigcaina

R
; 'M:ﬁ as

21010/ Patata Rellena
de Carne (SIN GLUTEN) 2,2 kg.
“SENORIO DE COTILLAS”

Pimiento Relleno
de Carne gratinado
_ (SIN GLUTEN) 2 kg
“SENORIO DE COTILLAS”

52450 / Manitas
de Cerdo a la Vizcaina

A
2,5kg. “ROGUSA” 180°C S~ . "
| - Y e o :
{ ’.' _ ) ‘ I} , - 3
b - " , 2 1 ";
. }

51003 / Moussaka 3,2 kg.

51007 / Lasafia Salmon “VAMOS”

con Espinacas 3 kg. “VAMOS”

27050 / Timbal Gratinado de Berenjena y Calabacin
(SIN GLUTEN) 1,8 kg. “SENORIO DE COTILLAS”

1723 / Escalope de Pollo con Brie,
Manzana y Miel 1,32 kg.
“MALACITANA GOURMET”

e . 1724 / Hamburguesa
de Pollo Crujiente 1,25 kg.
“MALACITANA GOURMET”

1720/ Donut de Pollo 1 kg.
“MALACITANA GOURMET"

TR RN o b b 00
0.0 0.. 0.. 0’0 0’0 0.0 0.0 0.0 % y - » ..0 0.0 L X 0.0 0’.
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69017 / Croquetdn de Jamén
2,3 kg. “EL CANUTE”

69011/ Croquetdn

p 69020/ Croquetas
de Pollo 2,3 kg. “EL CANUTE”

de Setas 2,2 kg. “EL CANUTE”

. 69235 / Tigres
1,8 kg. “EL CANUTE”

69021 / Croquetas

: de Espinacas 69236 / Tigres Picantes 1,8 kg.
y Gambas 2,2 kg. “EL CANUTE” 1725 / Kebab
de Pollo
loncheado 2 kg.
/ /// [ “MALACITANA GOURMET”

Calamares
con Tomate 1,2 kg.
“AGON”

77038 / Bacalao Carbonero b
Confitado con Ceholla e
Caramelizada 1,2 kg. “AGON”

1715/ Gamba Rebozada
ala Cerveza Victoria 36/38 pz.
1 kg. “MALACITANA GOURMET”

- 1702/ Tortillita

1700/ Tortillita

; de Langostinos 1 kg. s
“ ” e Bacalao 1 kg.
1717/ Lomitos de Merluza LA e ALACITANA COURMET”
a la Cerveza Victoria 28/32 1 kg.
“MALACITANA GOURMET”

\ A 1‘
| I
ll * d
1
~ L
80300/ Base de Pizza Artesana T — —
con Tomate @ 23-25 cm. 200 g. “NEGRINI” 80301/ Base de Pizza Artesana Bianca @ 30-33 cm. 250 g. “NEGRINI”

7 & k- & "/ g \/ L < o A & & < + - &> R4 & \/ v ¥ & > A/ o & \J 4 % & * < >
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43505 / Pico Rustico

; 500 g. “AGON"

43502 / Rosquilla Marinera 175 g. “AGON” 43507 / Pico Rustico
43504 / Rosquilla Marinera individual 140 g. “AGON"

120 uds. 2 kg. “AGON”

43553/ Mini Tosta 43556 / Mini Tosta Cebolla Caramelizada 100 g. “AGON”

Aréndanos 100 g. “AGON” 80202 / Linguacce
Suocera Clas 200 g.

“NEGRINI”

80203 / Pergamena di Pane
Guttiau 200 g. 12 uds.
“CHERCHI”

80207 / Pergamena Cracker di Pane
Guttiau Nero 250 g. 12 uds. “CHERCHI”

" 80199/ Grissini in Sachetto 200 g, “NEGRIVI”

MINI BASES BASES GOURMET MEDIANAS

A\

H\ MINI VOL
AU VENT

24510/ Cazuelita 24518 / Vasito 24600 / Cazuela
24514 / Florecita 24515 / Mini Cilindro 24601/ Concha 24515/ Redondo 3,8 cm.

&
£

* . 0 0 & & & 0 & & b o ¢ b b b 0 .b * . o 0 & & b b & b b b b b b b
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CONFITURAS “LA MOLIENDA VERDE"

— TARRITOS 275 g. -

™ y
Mermlale e i | 56514 / Tinto de Ronda

Peddro Xime
Wi Kavuiin . B

Wormehub
Prmjento Rope
Bad Popger Jumi

8. e -' 36340/ Aritos de Cebolla
eyraiote : Confitada 400 g.

96513 / Cebolla

56504 / Melocotdn 56509 / Fresa con Kiwi

con Mango
o CARAMELIZADOS AL PX “CARAMEL FOODS 7

S 18501
Cebolla 825 g.
18504/ Cebolla 4 kg.

18530/ Tomate Rojo 780 g

80415/ Girasol con Trufa Blanca 250 ml. “APPENNINO”

CASA ALBERT

26022 / Oliva Virgen Extra 250 ml.
26021/ Oliva Virgen Extra 1 L.
26020/ Oliva Virgen Extra 5 L.

ACETOS BALSAMICOS
| DI MODENA “LA CASELLA"

80401 /Riserva Nera 250 m.
80402 / Spray 250 ml. « 80410/ Crema 250 ml.

& &
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54510/ Exra
con Nueces 2 kg.
“PEPE SANTANDER”

" 54501 / Extra 2 kg,
"PEPE SANTANDER”
— _

4/154530 /Crema
Vainillay
~ Chocolate 2 kg.

* “PEPE SANTANDER”

69295 / Paparajote Murciano
prefrito 38/40 uds. 1 kg.

80375 / Panettone “E] CANUTE”

Classico 750 g.
“NEGRINI”

q‘%-h.
1755 /Tarta
de Zanahoria
1,6 kg. “MALACITANA”

l /

\V(/ 1750/ Tart
de Queso 1,3 kg.
1760/ Tarta Locura por Chocolate 1,6 kg. “MALACITANA” “MALACITANA”

& & & & \7 A7 & s & & g & & & & & <> & & & & \
P.O 0.0 0.0 0.0 0.0 0’0 0.0 0.0 0’0 0.0 0.0 0.0 0.0 0’0 0.0 0.0 0.0 ’ 0.0 0‘0 0.0 0’0 0‘0 C\

54540/ Crema
de Frutas 2 kg.
“PEPE SANTANDER”

4281
Tiramisti 500 g.
“GILDO RACHELLI"”

80376/ Panettone
Cioccolato 750 g.
“NEGRINI”

& % & & & g
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La Ermita

La Ermild

CANENRSIA La Frmita CANTABRIA

E fE
LAN DE CA CANTABRIA

- - SeLicaTessen DE LM y

3 anc?
LN BE cHocoLATE 5:’..,- 3

%

50502/ Café 110 . — ' Newnits 50504 Chocolate
50530/ Delicatessen de Limon 110 g. = ‘W” Blanco 110 .

50501 / Queso 110 g, 50510/ Turrén 110 g

o ESFERAS Y PERLAS DE FRUTAS “CARAMEL FOODS” 7

Mango 650 g.

18574/ Frutas
del Bosque 650 g.

o 18575
Lima- Limon 650 g. V.

i
= 0c0 /
| Bf :_/
," r — ...-"’""//
" w 18576
18580/ Perlas — Mandarina 650 g.
de Coco 750 g.

/

7y

31010/ Jumilla
Blanco Chardonnay 6 m.
“ALMA KANALLA”

31000/ Jumilla Tinto Monastrell
12 m. 750 ml. “ALMA KANALLA” 31005/ Magnum + Estuche “ALMA KANALLA”

& b & &, b rs » o 3 Py oo » 'y & & Y &, & F & d a
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" CONGELADOS

31815/ Vacuno
Solomillo Limpio
Porcionado 250 g. x 2 uds.

13800 / Solomillo 31810/ 180 g. “AGON”

de Vacuno Premium
entero 93% 2,5 kg.
“SENORIO DE COTILLAS”

Carrillada
S de Ternera .
“SENORIO DE COTILLAS”

] b < 31830/ Vacuno
31820/ Vacuno Entrecot Bajo Premium 400 g. Chuleta Lomo Alto Premium 1 kg.
31825/250 g. x 2 uds. “AGON” 31835/700 g. “AGON”

& & & & \7 A7 & s & & & & & & & & & & * & & & & & & & & & & & & & & g
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38810/ Secreto Cerdo Ibérico 500 g. “BLA'ZOUEZ,”
38812/ Secreto de Panceta de Cerdo Ibérico 500 g. “BLAZQUEZ”

38800/ Solomillo/Cerdo
Ibérico 350 g. “BLAZQUEZ”

38816/ Carrillera
Cerdo Ibérico
Perla 90 g.
“BLAZQUEZ"

38875 / Chuletero Ibérico
Madurado 30 dias
1/2 pz. 2 kg. “BLAZQUEZ”

38821 / Lagarto Cerdo Ibérico 100 g. “BLAZQUEZ”

16820 / Molleja de Ternera 38880/ Chuleta Ibérica Madurada 30 dias
Corazon 3 kg. “SENORID 3pz. 750 g. “BLAZQUEZ"
DE COTILLAS”

31849 / Vacuno Mini Hamburguesa 45 g. x 100 uds. ““AGON”

31847/ Vacuno Hamburguesa 200 g. x 25 uds. ““AGON”

R4 & \/ < ¥ & > & o & & & kd 7 * < >
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25830 / Hamburguesa de Angus
200 g. “SENORIO DE COTILLAS”

25855 / Hamburguesa
de Retinto 200 g.

“SENORIO DE COTILLAS”

ESCALOPA DE FOIE-GRAS “DIPAT”
34831/20/40 1 kg.
34830 /40/60 1 kg.
34832/2x50 g.

34808 / Confit
de Pato Desmigado
1 kg. “DIPAT”

32001/ Carrillada de Ternera cocinada a baja
temperatura con reduccion PX 250 g. “AGON”

y \--_\x‘%h_

32010/ Osobuco de Cerdo cocinado a baja
temperatura 250 g. “AGON”

—

32005 / Rabo de Toro cocinado
a baja temperatura 400 g. “AGON”

32025 / Carrillada de Cerdo
cocinada abaja
temperatura 250 g. “AGON”

32026 / Secreto de Cerdo cocinado a baja temperatura 250 g. “AGON” 32028 / Codillo de Cerdo cocinado a baja temperatura 350 g. “A4GON”

& & \7 A7 & s & & & & & & & & & & * & & & & & & & & & & & & & & g
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32041/ Cuarto Trasero de Pollo cocinado
a baja temperatura 300 g. “AGON”

.

.

32030/ Costilla de Gerdo cocinada
a baja temperatura 300 g. “AGON”

32033 / Manitas de Cerdo cocinadas
a baja temperatura 500 g. “AGON”

13865
Solomillo
de Cerdo 73%
650 g. “SENORIO

DE COTILLAS”

32043
Alitas de Pollo
cocinadas a baja temperatura 1 kg. “AGON”

4873 / Pata de Pulpo
cocido en su jugo 250-350 g. 4804 / Vieira Cruda
“PEPE SANTANDER” Perd Media Concha 10/40 400 g. “APOLO”

22810/ Pulpo
(arra Ahumada 200 g.
“AHUMADOS DEL NORTE”

4829 / Cola de Langostino Cruda Pelada
Desvenada Ecuador “APOLO”

4855 / Gamba Pelada
China 10/30 uds. “4POLO”

4976 / Angulas
sucedaneo 100 g.

4839 / Gambon pelado crudo desvenado
2 uds. “APOLO” 10/30 1kg. “APOLO”

7 & k- & A\ g \/ L < o A & & < + - &>
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19835 / Morrilo de Attin Rojo
5/7 uds. 3,6 kg.
“RICARDO FUENTES”

. . o 22805/ Filete de Anguila Ahumada
4830/ Pincho Langostino pelado : 7 "
61-70 uds, 600 ¢, “VANONI” . —— 3F o 100 g. “AHUMADOS DEL NORTE

. 19833 / Kama de Atin
Rojo en rodajas 3 kg. “RICARDO FUENTES”

19855/ Hueva

e de Mujol 4-6 14/16 uds. 30795/ Bacalao
_— 2.25 kg, “RICARDO FUENTES” ~ Lomo Selecto Anzuelo
+300 g. 4 uds. 2 kg.

“COSTAPESCA”

30810/ Bacalao

g Lomo Extra Anzuelo
30805 / Bacalao Lomo Suprema f L 30820 / Bacalao Ventresca Taco Menu Anzuelo
Anzuelo 20 uds. 5 kg. “COSTAPESCA” NG ST 20 uds. 5 kg. “COSTAPESCA”

30815/ Bacalao

.
i

Colas Anzuelo 30 uds. — —— e

30850 / Bacalao Dados Tempura Anzuglo

5 kg. “COSTAPESCA” 30813 / Bacalao Filete Anzuelo +1000 g. 7/8 uds. 2 kg. “COSTAPESCA” 235 uds. 4 kg, “COSTAPESCA”
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RETES VAROM

BACALAD AHUMADO

8880 / Bacalao Ahumado Precortado Interfoliado 1 kg. “REYES Y VARON”

8890 / Filete Salmdn Noruego
1,4 kg. “REYES Y VARON”

4881/ Picadillo
de Pulpo 1 kg, “4POLO”

[y @ /}/69835

Croquetas de
== Marisco 1 kg.“AGON”

g

o 1802/ Tortlltas
de Camar6n5/6 uds.
500 g. “MALACITANA ”

""" 69825/ Bacalao

E ) _ Rebozado en Tempura 1 kg.
" _' //I uAGONrr
~ 69840
4 ,/ Croquetas de Calamar

/ / en su Tinta 1 kg. “AGON"
£ "
4925/ Adobitos de Tintorera £
Enharinados 1 kg. “APOLO” \ / =
o’ .

;}

_—j //
,///1865/Chili
- 4 de Ternera con Alubias
“MALACITANA”

= J.-II
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69805/ Croquetas
de Rabo de Toro 1 kg. “AGON”



1828 / MacPollo 3 kg.
“MALACITANA"

1830/ Lagrimita
de Pollo Casera 2 kg.

Cabra Medallones
77 mm. 42/48 pz. 1 kg.
. “EL PASTOR”

44805 / Queso Cabra Dados
490/510 pz. 1 kg. “EL PASTOR”

80736 / Burrata 8 uds.
200 g. “NEGRINI”

& k- & "/ g \/ L < o A & & < + - &> R4 &
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1831/ Escalope
de Pollo con Filadelfia
24 pz. 3 kg. “MALACITANA”

77850/ Datiles con Almendras
y Bacon 500 g. “AGON”

44801/ Queso Cabra
Medallones 44 mm.
130/135 pz. 1 kg. “EL PASTOR”

44810/ Queso Cabra Madurado con Moho
Medallones 77 mm. 16/18 pz. 1 kg. “EL PASTOR”

80825 / Raviolacci
Ricotta e Spinaci 1 kg. “CANUTI”

0.0 * ’0 0.‘



80844 / Tortelloni Rossini
Relleno Foie de Oca 3 kg.
“GRANBOLOGNA”

80830/ Cappelli
di Funghi Porcini
> Lkg “CANUTI”

80800 / Fagotti Formaggi
e Pere 1 kg. “CANUTI”

80840
Tortellini alla
Bolognese 1 kg. “CANUTI”

- 24814 / Boletus Edulis

Silvestre 1 Trozos 1 kg. “AGON”

24812 / Boletus Edulis
Silvestre Laminas 1 kg. “AGON”

- 24800 / Setas Forestal Mezcla 1 kg. “AGON”
24885 / Castafia Gallega Entera Pelada 24805 / Setas Forestal Baby Mezcla 1 kg. “AGON”
130/150 uds. 1 kg. “AGON” )

24863 / Frutas del Bosque
Mezcla 1 kg. “AGON”

80894 / Focaccia Classica 600 g.
“SAPORE DI PANE”

24855 / Frambuesa Entera 1 kg. “AGON”

& & & & 7 A7 & 4 < \/ N & & & & & <> & & & & + < 7 A/ > & & & % & & & g
P.O 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 ’ 0.0 0‘0 0.0 0.0 0‘0 0.0 0.’ 0.0 0‘0 0.0 0.0 0’. 0.0 0.0 0’0 0'0 0.‘



97814 / Burguer Brioche
80 g. “BANQUET D'OR”

80889 / Base Pizza
Romana Naturally 19x32 cm.
230 g. “NEGRINI”

97819/ Burguer Ruistico 95 g.
“BANQUETD'OR”

21822 / Plancha Royal Carrot
370x285x10 mm. 285 g. “BOLLERIA BIV”

27820/ Plancha Royal Red Velvet 27824 / Plancha Royal Coco
370x285x10 mm. 285 g. “BOLLERIA BIV” 370x285x10 mm. 285 g. “BOLLERIA BJV”

27821 / Plancha Royal Toffee
27823 / Plancha Royal Pistacho 370x285x10 mm. 285 g. “BOLLERIA BIV”

370x285x10 mm. 285 g. “BOLLERIA BIV”

21836 / Bizcocho Zanahoria
240x40 mm. 1,1 kg. “BOLLERIA BIV"

21831/ Bizcocho Toffee

240x4 . Lkg. “BOLLERIA BIV”
27830/ Bizcocho Red Velvet 0x40 mm. 1 kg. “BO. )

240x40 mm. 1,05 kg. “BOLLERIA BJV"

27835/ Bizcocho Sacher
Especial 240x40 mm. 855 g. “BOLLERIA BIV"

S & O 6 & & &6 ¢ & 0 0 6 & 0 .o . o.0 & O 0 & & 0 o & o & o o .o .. o ol
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97855 / Tarta de Chocolate y Frutos Rojos 10 uds. 1,25 kg. “BANQUET D'OR”

97860 / Cake Rocky Road 36 uds.
2,35 kg. “MY ORIGINALS”

80700/ Tiramis(
Savoiardi 1 kg. “LA DONATELLA”

80708/ Coulant de
Pistacchio 100 g. “ACQUAVIVA”

97830/ Croissant Relleno
de Pistacho 80 g. “BANQUET D'OR”

97828 / Muffin de Limon Relleno de Frambuesa
112 g. “MY ORIGINALS”

1890
Pastelitos Mini
Piononos Tradicionales
12 uds. 816 g. “YSLA”

\/ 97841 / Doony's caja
surtida 60 g. “MY ORIGINALS”

& * * & & g \J & & & * & & * & & *
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I ——
33896 / Souflé de Chocolate

Blanco Relleno de Crema
de Limdn 100 g. x 12 uds.

JSTHERI'A “MARTINUCCT"

33898 / Souflé de Chocolate Relleno de Crema de Pistacho 100 g. x 12 uds.

—————

P

33890/ Souflé de Chocolate 100 g. x 12 uds.

33853 / Milhojas
con Crema
Pastelera 1,3 kg.

33862 / Profiteroles de Chocolate Blanco 33860 / Profiteroles de Chocolate
24 uds. 1,2 kg. 24 uds. 1,2 kg.

33810/ Tarta dela Nonna 14 porc. 14 kg. 33823 / Tarta de Fresas 14 porc. 14 kg,
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FUENTES

EST. 1984

ALIMENTAMOS LA CREATIVIDAD
DE LOS CHEFES
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