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7 ApBionio ™, FICHA TECNICA

ALMA QUESERA 3

QUESO DE CABRA MADURADO EN
ACEITE DE OLIVA'V E.

Datos Generales del Producto:

Queso elaborado con leche de cabra pasterizada recogida del dia, maduracién minima de
365 dias, de forma cilindrica, y color amarillo en pasta debido a la presencia de aceite de
oliva Virgen Extra.

Datos Organolépticos:

Sabor intenso a caprino Unico, de textura semidura y con sensacion aromatica lactica y
afrutada debido al aceite de oliva V. Extra, sabroso. En el interior aporta tonos dulces y
almendrados.

Ingredientes: Leche pasterizada de cabra, fermentos lacticos, cloruro calcico (estabilizador),
lisozima (conservador, contiene huevo), cuajo, sal y aceite de oliva Virgen Extra. Origen de la
leche: Espafia

Alergenos: Leche y huevo

Informacion Nutricional 100 g.:

Datos Microbioldgicos: o _
Valor Energético: 524 kcal / 2167 kj.

. o .
Listeria: *n=5 Ausencia / _25 g Grasas: 46.8 g. de los cuales G. Saturadas: 30.4 g
Salmonella: *n=5 Ausencia / 25 g Hidratos de Carbono: <1g de los cuales Azlcares: <0.5 g
Staphylococcus Aureus: *n=5 < 10 ufc/g Proteinas: 24.8 g.

E Coli: n=5 <10 ufc/ g Sal: 14g.

*Aleatorio segun plan analitico de la empresa

Datos Fisico Quimicos:
pH: 4.90-5.10
aw: >0.92

Datos de interés:
Transporte: refrigerado y/o Isotérmico a una temperatura de entre 4°C y 8°C.

Recomendaciones de uso: Sacar a temperatura ambiente de entre 18°C y 22°C unos 15 6
20 minutos antes de consumir. Tras su consumicion volver a refrigerar entre 5 y 8°C.

Uso previsto: Producto listo para su consumo.
Vida util: Consumo preferente de 1 afio (detalle en etiqueta). Su temperatura de
conservacion 6ptima oscila entre 5°C y 8°C

Registro Sanitario: 15.007932/CR
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DATOS LOGISTICOS: CABRA MADURADO EN ACEITE DE OLIVA V.E.
Formatos disponibles y datos logisticos:

Formato Grande de 2.8-3.2 kQ:
EAN 13 FALTA

Cajas de 4 Unidades Peso caja: 12 kg Cajas de 2 Unidades Peso caja: 6 kg
Cajas por Fila: 6 Filas por Palet: 10 Cajas por fila: 12 Filas por palet: 10
Cajas por Palet: 60 Peso Palet: 720 kg Cajas por palet: 120 Peso palet: 720 kg
Medidas Palet para cajas 4 unidades Medidas Palet para cajas de 2 unidades
126 Largo X 85 Ancho X 146 Alto 120 Largo X 83 Ancho X 140 Alto

Formato Medios de 1.4-1.6 kq:
EAN 13: FALTA

Cajas de 8 Unidades Peso caja: 12 kg Cajas de 4 Unidades Peso caja: 6 kg
Cajas por Fila: 6 Filas por Palet: 10 Cajas por fila: 12 Filas por palet: 10
Cajas por Palet: 60 Peso Palet: 720 kg Cajas por palet: 120 Peso palet: 720 kg
Medidas Palet para cajas 8 unidades Medidas Palet para cajas de 4 unidades
126 Largo X 85 Ancho X 146 Alto 120 Largo X 83 Ancho X 140 Alto

Formato Cuartos de 0.700-0.800 kq:
EAN 13: FALTA

Cajas de 16 Unidades Peso caja: 12 kg Cajas de 8 Unidades Peso caja: 6 kg
Cajas por Fila: 6 Filas por Palet: 10 Cajas por fila: 12 Filas por palet: 10
Cajas por Palet: 60 Peso Palet: 720 kg Cajas por palet: 120 Peso palet: 720 kg
Medidas Palet para cajas 16 unidades Medidas Palet para cajas de 8 unidades
126 Largo X 85 Ancho X 146 Alto 120 Largo X 83 Ancho X 140 Alto

Formato cuias de 350 -400 kq:
EAN 13: FALTA

Cajas de 32 Unidades Pesocaja: 12kg Cajas de 16 Unidades Peso caja: 6 kg
Cajas por Fila: 6 Filas por Palet: 10 Cajas por fila: 12 Filas por palet: 10
Cajas por Palet: 60 Peso Palet: 720 kg Cajas por palet: 120 Peso palet: 720 kg
Medidas Palet para cajas 32 Unidades Medidas Palet para cajas de 16 Unidades

126 Largo X 85 Ancho X 146 Alto 120 Largo X 83 Ancho X 140 Alto




