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DESCRIPCIÓN 

 

DENOMINACIÓN USO 

Queso de Cabra Murcia Curado D.O.P “Añejo”  Alimento listo para su consumo 

MARCA  REGISTRO SANITARIO 

Ermita de la Cruz 15.01421/MU  

CÓDIGO EAN ORIGEN DE LA LECHE 

8437002237387 España 

FORMATO CONSERVACIÓN 

2,200 Kg aprox. (Peso variable) Refrigerado entre 1ºC y 6ºC 

ENVASADO CONSUMO PREFERENTE 

Al vacío  12 meses desde la fecha de envasado 

CARACATERÍSTICAS DEL PRODUCTO 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO Queso de leche pasteurizada de cabra, madurado. Queso graso 45% M.G. sobre E.S. y 55% E.S.T. 

DESCRIPCIÓN DEL PROCESO Recepción de la leche (PCC1)/Pasteurización de la leche 
(PCC2)/Coagulación/Corte/Moldeado/Prensado/Salado/Maduración/Recubrimiento/Envasado/Etiquetado 

MADURACIÓN Mínimo 365 días 

INGREDIENTES Leche pasteurizada de cabra, sal, endurecedor (cloruro cálcico), cuajo animal, fermentos lácteos (leche), conservantes: 
Lisozima (derivado del huevo). Tratamiento de la corteza: E-202 y E-235. 

 
FISICO-QUÍMICAS 

Extracto seco Min. 55,0% 

M.G en Extracto seco Min. 45,0% 

Humedad 30,0±5,0% 

 
 
MICROBIOLÓGICAS 

E. coli β-Glucuronidasa <100 ufc/g 

Staphylococcus aureus coagulasa + <100 ufc/g 

Listeria monocytogenes No detectado en 25g 

Salmonella No detectado en 25g 

Ref. Legislativa CE Nº 1441/2007 relativo a los criterios microbiológicos aplicables a los productos alimenticios.  

 
 
 
VALORES NUTRICIONASLES POR 100g 

Valor energético kJ/kcal 453 kcal/1878kJ 

Grasas 38,3 g 

de las cuales saturadas 18,0 g 

Hidratos de carbono 2,0 g 

de los cuales azúcares <1,0 g 

Proteínas 25,1 g 

Sal 1,4 g 

DECLARACIÓN DE ALÉRGENOS 

Leche y sus derivados (incluida la lactosa) SI 

Huevo y productos a base de huevo SI 

Cereales que contengan gluten (y/o variedades híbridas): trigo (como espelta y trigo khorasan), centeno, cebada, avena o sus variedades híbridas y productos 
derivados 

NO 

Cacahuetes y productos derivados NO 

Frutos de cáscara, es decir: almendras (Amigdalus communis L.), avellanas (Corylus avellana), nueces (Junglans regia), anacardos (Anacardium occidentale), 
pacanas (Carya llinoensis (Wangenh.) K. Koch), nueces de Brasil (Bertholletia excelsa), alfóncigos (Pistacia vera), nueces macadamia o nueces de Australia 
(Macadamia ternifolia) y productos derivados 

 
NO 

Crustáceos y productos a base de crustáceos NO 

Pescado y productos a base de pescado NO 

Soja y productos derivados NO 

Apio y productos derivados NO 

Mostaza y derivados NO 

Granos de sésamo y productos a base de sésamo NO 

Anhidrido sulfuroso y sulfitos ˃10mg/kg ó 10 mg/litro expresado como SO2 NO 

Moluscos y productos a base de moluscos NO 

Altramuces y productos a base de altramuces NO 

DECLARACIÓN DE OGMs Y RADIACIONES IONIZANTES 

Queserías Villavieja S.L. garantiza que este producto está libre de Organismos Genéticamente modificados y de cualquier componente derivado. 
El producto suministrado no ha sido sometido a un tratamiento de ionización en ninguna de las etapas de producción y no contiene ningún ingrediente que haya sido 
sometido a un tratamiento de ionización durante su elaboración. 

 

POBLACIÓN OBJETIVO 

Población general, salvo los grupos sensibles a la Lactosa y al Huevo como alérgenos derivados de la legislación vigente. (Leche y derivados, incluyendo la Lactosa, 
Huevo y derivados). 

 

LOGÍSTICA 

ENVASADO PALETIZACIÓN 

Peso bruto unidad 2,200 Kg aprox. Tipo de palet Europalet 

Material envasado Bolsa de polipropileno Dimensiones palet (mm) 1200*800 

Material embalaje Caja de cartón Nº cajas/palet 108 

Dimensiones caja (mm) 370*180,6*110 Nº cajas/fila 12 

Nº piezas/caja 2 Nº filas/palet 9 

Peso bruto caja 4,580 kg Peso bruto palet 521 Kg aprox. 

 
EXPEDICIÓN 

TRANSPORTE Camión refrigerado 

HIGIENE DEL TRANSPORTE Correctas condiciones de limpieza 

TEMPERATURA DE EXPEDICIÓN 1-6ºC 
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LEGISLACIÓN QUE APLICA 

 

NORMATIVA LEGAL VIGENTE 

Reglamento CE 852/2004 Higiene de los alimentos 

Reglamento CE 853/2004 Higiene de los alimentos de origen animal 

RD 752/2011 Control de leche de oveja y cabra 

RD 405/2010 Letra Q 

Orden 10 de octubre de 2001 Queso de Murcia al Vino 

Reglamento (UE) 1169/2011 Información al consumidor 

Reglamento CE 1935/2004 Materiales en contacto con los alimentos 

Reglamento (UE) 10/2011 Materiales plásticos en contacto con los alimentos 

RD 1181/2018  Indicación del origen de la leche utilizada 

 

Elaborado por: 
Isabel Mª Ríos Gil 
Responsable de calidad 
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